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Py R . _ IS Frutos embaixo da terra

~ o pediinculo ~ que penetra noisolo, onde
crescem 0s frutos e a vagem do amegkdoim ' :
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0 nosso amendoim, ou mandubi, grega também, do nome cientifico
possui um processo muito especial de - Arachis hypogaea: vagem subterra-
frutificar, denominado geocarpia (do  nea. A estratégia da geocarpia ocorre
grego geo carpos). O desenvolvimen-  em outras leguminosas como no trevo
to e a maturagdo de seus frutos fcar-  forrageiro (Trifolium subterra-
pos) ddo-se ne interior do solo (geo).  neum) e no [eijdo-decorda subterrd-
Para quem olha, a impressdo € de que  neo (Vigna subterranea). Para ger-
a planta estd soltando raizes dos minar naturalmente, o amendoim
ramos em dircgdo ao solo. Parece até  native precisa de periodos pronun-
uma miniatura das drvores de man-  ciados de estiagem, de forma a desse-
gue, cheias de raizes aéreas. O perio-  car seus grdos longe do sol. Quando
do de florescimento ¢ frutificagdo do  chove, a vagem se degrada e 50 entdo
amendoim ¢ muilo longo. Apds a fe-  0s grdos germinam. Isso dd origem a
cundacdo de cada flor, desenvolvese  moitus de amendoim. Os animais ca-
o gindforo, uma espécie de pendiincu-  vadores, sobretudo  mamiferos,
lo que sustenta o ovirio na extremi-  podem contribuir na dispersdo dos
dade. O gindforo vai crescendo, alon- frutos. Mas, definitivamente, o negé-
ga-se, curva-se, até penctrar na terrd. cio do amendoim ndo € viajar e sim
E dentra do solo, bem protegidos de  viver no seu pedacinho de terra, nu-
acidentes, da seca e dos predadores,  trindo-se de sua capacidude de fixar
que crescem os frutos e a vagem do nitrogénio do ar e mantendo seus
amendoim. Isso explica a origem, descendentes por perto.

; : salvou da fome diversos povos do
0 amendozm q uda Sahel, no limite sul do Saara. Aqui

0 (‘ora(_‘ﬁo' 0 Sistema mesmo o grio viajou do oeste para

o leste, para o norte e para o sul. e

nervoso e previne caiu no gosto popular de todos os
01 habitantes — nativos, imigrantes e
aes tenhdade mesti¢os — em todo o Pais. Ao lado

do produto in nafurd, os comer-
ciantes hoje expdem a rapadura
de amendoim, a pagoca. Nos carri-
nhos, nas maos dos ambulantes,
pelas esquinas das cidades. nao
pode faltar o amendoim. No arma-
zém mais simples ou no estabele-
cimento mais sofisticado, ndo é di-

mento por Satélite, o género Ara-
chis é composto por 69 espécies jd
descritas, podendo chegar a 80,
considerando as coletadas, espe-
rando identificagio. 0 amen-
quentdo. As mais comuns sio 3  doim foi descoberto e explorado
muito antes de os atuais indios

chamava-se festa joanina. Aqui no

da e solta, graos graidos, parecen-

m meio a tantos aromas
e cores, o amendoim é  do com um terceiro tipo de amen- Brasil, trazida pelos portugueses, base de milho e, claro, 0 nosso
uma das estrelas nas bancas dos  doim em casca grossa, com sulcos  virou junina. Em grandes centros, amendoim. surgirem. Tudo indica que foi do-  ficil encontrar amendoim. Num
mercados. Em sacos de estopa  bem marcados, que comprei para  nem sempre, mas em I_nuniCiPJOS A espécie comercial — Arachis ~ mesticado hd mais de 4 mil anos.  joga de futebol, 14 estd o vendedor
brancos, logo avisto o mais tradi-  torrar em casa. o . menores com ﬂ'qu:l(:nClﬂ erguem- hypogaea — é origindria da regido  Desde entdo faz parte da dietados  com o0s cones de papel rosado
cional, com a casca clara e lisa, E tempo de festa junina. O més  se os mastros dedicados aos tres central da América do Sul: Brasil,  povos que habitavam as Américas.  cheios de... amendoim. Eacadajo-
em graos de pele vermelha. Ebem ¢ dedicado a Santo Anténio, S30  santos. E ndo vamos nos esquecer Argentina, Uruguai, Paraguai e  Os indios, como os conhecemos  gada, cada gol desperdigado, maos
menor que o torrado oferecido  Pedro e §3o Jodo, mas a festa leva  do pau-desebo, da fogueira, das Bolivia, Mas 1io ¢ a Gnica :spécie hoje, herdaram esse cultivo™ : A Y
como degustagio por uma vende- 0 nome deste tltimo. Ou assim  bandeirinhas, da guadrilha, dos comestivel desse género. Segundo  conta. }
dora do Mercado Municipal de rezaa lenda, pois ld pelo Sécullo 4, fogos de artificio e muita comida, Evaristo Eduarda de Miranda, Daqui a cultura foi levada para
Campinas, de pele mais alaranja- nos paises europeus catélicos, acompanhadas de vinho quente e chefe geral da Embrapa Monitora- Africa pelos portugueses e ld




