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LARANJA, VERDE E AMARELA

O Brasil responde por metade da produ¢do mundial da fruta e garante mais de
75% do suco comercializado no planeta

Evaristo de iranda
27 AGO 2021 - 11:40

No Brasil, a laranja nédo é cor de laranja, e sim verde. Ou amarela.
Essa contradi¢cdo cromatica envolve clima e genética. Para chegar
a cor laranja viva, tirando para o vermelho e ndo para o amarelo,
como em variedades da Espanha, Marrocos ou Estados Unidos, a
fruta precisa de variacdes de luz e temperaturas raras em climas
tropicais.
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Com suas laranjas verdes e amarelas, o Brasil responde por
metade da producdo mundial da fruta, seguido por China e EUA.
O pais garante mais de 75% do suco comercializado no mundo.
Movimentando bilh6es de ddlares, o suco brasileiro chega
amarelinho aos EUA, a Unido Europeia, Suica, Japéo, Coreia do
Sul e & China, 14 na Asia, onde a laranja volta as origens.

As variedades de citros sdo todas originarias da Asia, como
revelou o sequenciamento de seu DNA. Elas surgiram de
cruzamentos espontaneos entre quatro espécies ancestrais (cidra,
tangerina, toranja e papeda).

Os primeiros citros chegaram a Europa durante a Idade Média
pelas Cruzadas e pelos arabes. Eram limdes e laranjas amargas
cultivadas no clima mediterranico. A palavra laranja vem do
arabe naranj, derivado de naranga, em sanscrito, e significa
“veneno para elefantes”, referéncia lendaria a um elefante morto
de tanto comer laranjas. Dizem.

A laranja doce (Citrus cinensis), a mais conhecida e cultivada,
chegou a Europa gragas aos portugueses e suas navegacoes para
India e Asia. A laranja é chamada literalmente de “portuguesa”
em varios paises: portokali em grego; portakal em

turco; portocala em romeno e portogallo com diferentes grafias
em dialetos italianos.

A laranja representa 35% do suco de
frutas consumido no mundo.

No Brasil, a laranja também chegou com os portugueses na
década de 1530. Era um recurso relevante (vitamina C) para evitar
0 escorbuto nas longas navegacdes. As primeiras plantacoes
foram feitas na Capitania de S&o Vicente, litoral de Séo Paulo, e
também no Nordeste. Bem mais tarde, a laranja-baia foi
reconhecida como maior e de melhor qualidade do que as



produzidas em Portugal. Comecava a citricultura brasileirae o
caminho para o pais se tornar o maior produtor e exportador,
como ocorria em paralelo com a cana-de-acUcar. A laranja é
cultivada em todo o pais. Ha uma laranjeira para cada brasileiro:
um patrimonio genético de cerca de 2 mil tipos de laranjas,
tangerinas e limdes, e de mais de 210 milhGes de arvores.

Séo Paulo garante 77% da producéo nacional, seguido por Minas
Gerais (6%), Parana (5%), Bahia (4%) e Rio Grande do Sul (2%).
Em 30 anos, no cinturao citricola (Sdo Paulo e Triangulo
Mineiro), a area plantada recuou 41%, de 631 mil hectares em
1988 para 376 mil em 2019. E a producdo cresceu 80%, gracas ao
uso de tecnologias. Em 2020, a producéo foi de 386 milhGes de
caixas em 347 municipios, contra 213 milhdes em 1988. Devido
ao clima desfavoravel, a safra 2021 esté estimada em 295 milhdes
de caixas. As geadas no norte do México e no Texas prejudicaram
a citricultura. A reducédo nos estoques la fora e a quebra de safra
|4 e ca manterdo precos firmes na Bolsa de Nova York,
compensando parte da queda na producéo. E, para cada 2,5
hectares de laranjais, os produtores mantém 1 hectare de
vegetacdo nativa, conforme dados da Embrapa Territorial e
Fundecitrus.

A laranja representa 35% do suco de frutas consumido no mundo.
A guase totalidade da producéo é destinada a industria de suco.
Na decada de 1980, a industria do suco se estruturou e cresceu,
gracas a exportacdo. Da laranja, além do suco, sdo extraidos 6leos
essenciais e liquidos aromaticos. O bagaco, com alto teor
energetico, € um subproduto industrial de grande valor econémico
para a alimentacdo animal, em especial, vacas de leite.

A producédo de laranjas sempre enfrentou grandes desafios. Entre
as décadas de 1930 e 1950, cerca de 20 milhdes de arvores
morreram em toda América do Sul, devido a Tristeza dos Citros.



A laranja azeda (Citrus arantium), o porta-enxerto de todos 0s
pomares, era muito suscetivel ao virus responsavel pela morte das
plantas. Sem variabilidade genética, os danos foram
generalizados. Em 1955, Sylvio Moreira, agrénomo do Instituto
Agrondmico de Campinas, prop6s como porta-enxerto o liméo
cravo (Citrus limonia), resistente ao virus. A Tristeza deixou de
ser um grande problema. Doutor Sylvio recebeu o titulo de
Arquiteto da Citricultura Brasileira em 1964.

Atualmente, o greening, causado pela

bactéria Candidatus liberibacter, € um grande desafio para a
citricultura. Cerca de 50 milhdes de plantas foram eliminadas
desde 2007. Mais de um quarto do parque citricola paulista.

O greening devastou os pomares da Florida. Os norte-americanos
tentam, sem sucesso, controlar a situacdo até com antibioticos,
algo ndo autorizado por aqui. A producéo da Florida, de 240
milhdes de caixas, caiu para 54 milhdes. Ainda ndo ha tecnologia
para eliminar a bactéria em plantas infectadas.

Plantas transgénicas com resisténcia ao greening representam
uma estratégia promissora e ambientalmente sustentavel para
combater a doenca. A edi¢do de genoma (CRISPR/Cas) busca
“desligar” genes responsaveis pelos sintomas, evitando perda de
producéo. Outras pesquisas tentam editar genes para aumentar a
producdo de compostos volateis repelentes do Diaphorina citri,
inseto transmissor do greening.

Os pomares paulistas tém 55% de variedades tardias, 23%
precoces e 22% de meia-estacdo. Essa diversificacdo estende a
colheita ao longo do ano, evita concentrar a oferta em alguns
meses e garante pre¢os mais adequados. Isso ajuda a reduzir a
incidéncia de doengas, limita os efeitos de variagGes climaticas e
aumenta o periodo de processamento nas industrias de suco.



Cem milhdes de laranjas passam por maos humanas na colheita.
A citricultura gera cerca de 200 mil empregos diretos e indiretos:
um posto de trabalho a cada 9 hectares. A cana-de-acucar, por
exemplo, demanda 80 hectares para gerar um emprego. E
encerrou 2020 com destaque na geracao de novos empregos.
Segundo o Cadastro Geral de Empregados e Desempregados, a
atividade gerou 38.327 admissdes em 2020. A laranja respondeu
por mais de 6% das 605 mil novas admissdes na agricultura no
Brasil e mais de 10% em Séao Paulo.

Campo de citricultura no Brasil | Foto: Secretaria de Agricultura e
Abastecimento do Estado/Divulgacao

Organizada e competitiva, a citricultura é uma das mais
destacadas agroindustrias brasileiras. Para manter sua lideranca,
ela investe na adogao de sistemas de producao sempre mais
eficientes, em medidas para reduzir custos, aperfeicoar e ampliar
a comercializacdo do produto.

A eficiéncia da cadeia citricola exige mudas e viveiros
certificados, plantio e cultivo tecnicizados, producdo de suco e
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distribuicéo internacional. Ela usa sistemas integrados a granel
com caminhdes-tanques, terminais portuarios e navios dedicados.
Os produtos citricolas com dezenas de especificacdes

e blends para variadas aplicaces chegam de forma adequada aos
mais diversos consumidores dos EUA, Europa e Asia.

O suco de laranja ndo esta numa posicdo confortavel no mercado.
Ele tem perdido espaco para novas bebidas, como isotonicos e
energeéticos. E, nos sucos, outros sabores tém crescido no
mercado, sobretudo misturas de frutas, apesar de um pequeno
aumento no consumo, devido a covid-19. Segundo a Associacao
Nacional dos Exportadores de Sucos Citricos, as exportacfes de
suco de laranja rendem entre US$ 1,5 bilhdo e US$ 2 bilhdes por
ano. Em 50 anos, a citricultura trouxe cerca de US$ 60 bilhdes ao
Brasil.

No samba “Laranja Madura” (1966), Ataulfo Alves

diz: Laranja madura na beira de estrada esta bichada, Z¢é, ou tem
marimbondo no pé. Algo vantajoso pode conter um grave
problema. A riqueza da citricultura é distribuida de forma muito
desigual entre empresas e milhares de propriedades rurais. O
relacionamento dos produtores com as industrias é tenso e
assimétrico.

Para a Associacao Brasileira de Citricultores, a riqueza da
citricultura concentrou-se num setor industrial oligopolista. Os
citricultores buscam resgatar a harmonia do setor e defendem seus
direitos e interesses na esfera administrativa e judicial diante de
um possivel cartel das industrias. Apos duas decadas de embates
no Brasil, comecou na Justica da Inglaterra um processo com a
acusacido de formacao de cartel no setor, movido por mais de 1,5
mil produtores de laranja. E ndo é s para inglés ver.
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