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O autor relembra a origem do cacau e sua histéria em territorio brasileiro, que atravessou ciclos econémicos,
pragas e realocagao das areas de cultivo. Tudo isso sem perder sua relevancia estratégica para o mercado
agricola. Foto: Claudio Bezerra Melo. Embrapa Recursos Genéticos e Biotecnologia
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Em 26 de margo se comemora o Dia Nacional do Cacau. Chocolate é tudo de bom. Na base de
todos os chocolates e achocolatados estdao as améndoas torradas e moidas do cacau, fruto do

cacaueiro, o Theobroma cacao.

Esse nome cientifico é inspirador: alimento (broma) dos deuses (theos). Além das améndoas,
ainda se utiliza sua polpa para sorvetes, sucos, geleias e até destilados. Originario da Amazoénia, o
cacau foi domesticado e cultivado em regides umidas da América, antes da chegada dos

europeus.

No Brasil, o cacau vive sucessodes de anos dificeis. No final do século passado foi vitimado pelo
bioterrorismo. Pretensos revolucionarios de esquerda foram buscar em Rondénia e
introduziram nos cacaueiros na Bahia a doencga da vassoura-de-bruxa. Seu objetivo era destruir os

“bardes do cacau”. Destruiram a economia regional. Geraram desemprego e pobreza.

O cacau declinou na Bahia e cresceu no Para. Ha pouco chegou no Amazonas uma doenca
devastadora, a moniliase, e ameaca aos cacaueiros do Para e alhures. Milhares de pequenos
produtores de cacau podem ser vitimas da introducao, involuntaria ou criminosa, de pragas e
doencas. O risco aumenta com a importagao de cacau pela industria de produtos derivados no

Brasil.

https://sna.agr.br/tem-cacau-no-seu-chocolate/

1/4


https://sna.agr.br/
https://sna.agr.br/2026/03/25/
https://revistaoeste.com/revista/edicao-148/os-nos-amargos-do-cacau/
https://www.dailymotion.com/video/x22ecp1
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/ceplac/publicacoes/moniliase
https://revistaoeste.com/agronegocio/cacau-importado-coloca-em-risco-producao-brasileira/
https://alavoura.com.br/
https://animalbusiness.com.br/
https://ciorganicos.com.br/
https://snadigital.com.br/
https://snash.com.br/

25/03/26, 09:27

Tem cacau no seu chocolate? Por Evaristo de Miranda - Sociedade Nacional de Agricultura

O cacau sofreu com o tarifaco norte-americano. Em novembro passado, os derivados de cacau
sairam, enfim, da lista. A tarifa voltou a zero. A trajetéria em 2025 acabou positiva para a
exportacao de produtos derivados de cacau: 53.000 toneladas, crescimento de 5,4% em relagéo a
2024.

0 ano de 2025 foi marcado por alta no prego da matéria-prima, impactos na demanda de
derivados de cacau e pelo permanente déficit estrutural na oferta nacional da matéria prima. A

producao caiu no Para e aumentou na Bahia.

O preco internacional do cacau sofre muita especulacao. Sua volatilidade deve-se a concentragao
geografica da produgdao combinada a sua forte sensibilidade climatica, baixos estoques mundiais
e forte agdo de fundos de investimento. O mercado viveu uma “montanha-russa” histoérica: em
2024, os precos ultrapassaram USS 12.000 a tonelada e depois cairam a USS 5.000 no final de

2025, reflexo dessa instabilidade especulativa.

Voceé tem ideia de quanto cacau existe no chocolate de seu ovo de Pascoa? A Camara dos
Deputados aprovou agora um projeto de lei com regras para composic¢ao e rotulagem de produtos
derivados de cacau, como chocolates e cacau em pé. Ele definiu parametros minimos de
composicao. S6 pode ser chamado de chocolate o produto com pelo menos 35% de sélidos totais

de cacau. E criou parametros sobre presenca de gorduras, agucares, leite etc.

O percentual de cacau sera informado na parte frontal da embalagem, em pelo menos 15% da
area, com caracteres legiveis. Essa garantia ao consumidor trara mudangas. Em muitos casos, a
barra consumida ha anos nao se chamara mais “chocolate” e sim “produto com sabor de

chocolate”.

Entre tantas incertezas, uma coisa é certa: sem dobrar a produgao nacional de cacau, com
ampliacao de area, tecnologia e ganhos de produtividade, o chocolate seguira caro e amargo por

aqui.

*Evaristo de Miranda, pesquisador da Embrapa por 43 anos, escritor, membro da

Academia Nacional da Agricultura da SNA.

Edigcao de texto e imagem, Marcelo Sa - jornalista/editor e produtor literario
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